Uchwala nr 452 /2016
z dnia A4 grudnia 2016 roku

Zarzadu Sp6lki Mazowiecki Port Lotniczy
Warszawa-Modlin Sp. z o.0.

w sprawie: zatwierdzenia ,Procedury posredniego przechowywania wubocznych
produktéw pochodzenia zwierze¢cego kategorii 17

§1

Zarzad Spolki zatwierdza i wprowadza do stosowania ,,Procedur¢ posredniego
przechowywania ubocznych produktéw pochodzenia zwierzecego kategorii 1.

§2

»Procedura posredniego przechowywania ubocznych produktéw pochodzenia zwierzgcego
kategorii 17 stanowi zalacznik do niniejszej uchwaty.

§3

Traci moc obowigzywania Uchwata nr 106/2013 z dnia 14 pazdziernika 2013 r. w sprawie
wprowadzenia ,,Procedury posredniego przechowywania ubocznych produktow pochodzenia
zwierzecego kategorii 17

§ 4

Uchwata wchodzi w zycie z dniem podpisania.

Wiceprezes Zarzadu p.o. Prezes Zarzadu Leszek Chorzewski

Wiceprezes Zarzadu Piotr Okienczyc

Wiceprezes Zarzadu Marcin Danit

Zatacznik:
1. ,,Procedura posredniego przechowywania ubocznych produktéw pochodzenia zwierzecego kategorii 17



MAZOWIECKI PORT LOTNICZY WARSZAWA-MODLIN Sp. z o.0.

Zatgczniknrl
do Uchwaty Zarzadu Spétki
nr {52 /2016 z dnia 44 .12.20167.
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MAZOWIECKI PORT LOTNICZY WARSZAWA-MODLIN Sp. z o.0.

Nowy Dwér Mazowiecki, dnia A4 .12.2016r.

Procedura posredniego przechowywania ubocznych produktéw pochodzenia zwierzecego
kategorii 1.

1. Miejsce powstawania odpaddéw pochodzenia zwierzecego kategorii 1.

Odpady powstaja w wyniku ujawnienia w bagazu podréznych i zatrzymania produktéw pochodzenia
zwierzecego (mieso i produkty migsne oraz mleko i przetwory mleczne) niespeiniajacych
weterynaryjnych wymagan przywozowych oraz nie wylaczonych spod zasad ustanowionych
rozporzadzeniem Komisji WE nr 206/2009 z dnia 5 marca 2009 r. W takim przypadku pasazer
w obecno$ci pracownika Oddziatu Celnego umieszcza ujawniony produkt w specjalnie oznakowanych
pojemnikach znajdujgcych sie w hali odbioru bagazu. Mozliwa jest réwniez sytuacja, w ktdrej pasazer
dobrowolnie pozostawi taki produkt w wyzej opisanym pojemniku.

2. Przyjmowanie produktdw ubocznych pochodzenia zwierzecego kategorii 1.

Firma sprzatajgca regularnie dokonuje kontroli zawartosci specjalnie oznakowanych pojemnikéw
i w przypadku stwierdzenia w pojemnikach produktdw pochodzenia zwierzecego, informuje o tym
fakcie Kierownika Zmiany Terminala, dalej KZT. KZT powiadamia pracownika parkingu, ktéry wspéinie
z Kierownikiem Zmiany w Oddziale Celnym, przyjmuje produkty do przechowania w specjalnym
pomieszczeniu z chtodziarka.

Pracownik powinien:
» zatozyc rekawiczki jednorazowe,

= przenies¢ pojemnik z odpadami na wozek dostepny w hali przylotéw i przewie#é go do
pomieszczenia z chiodziarka | tam go opréinié, zachowujgc szczegolng ostroznoéé w celu
unikniecia ewentualnego rozlania lub rozsypania sie produktéw w hali przylotéw,

e otworzyé pomieszczenie z chtodziarky, dokonaé¢ pomiaru temperatury w celu sprawdzenia
poprawnosci funkcjonowania urzadzenia, zapisa¢ wynik pomiaru w odpowiednim formularzu
znajdujgcym sie w pomieszczeniu — Rejestr temperatur chiodziarki — zatacznik nr 2,

¢ komisyjnie w obecnosci funkcjonariusza Urzedu Celnego zwazy¢ odpad, umieszczajgc go
uprzednio w foliowym worku,

* dokona¢ stosownego wpisu w odpowiednim formularzu znajdujacym sie¢ w pomieszczeniu ~
Rejestr produktow - zatacznik nr 1,

e otworzy¢ chtodziarke, wlozy¢ worek z odpadami, zamknaé chiodziarke, pozostawié wdzek
transportowy w pomieszczeniu,
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MAZOWIECKI PORT LOTNICZY WARSZAWA-MODLIN Sp. z o.0.

zdjac rekawiczki ochronne i wrzuci¢ je do worka na $mieci,

¢ umy¢ i zdezynfekowac ptynem rece,

zamknat pomieszczenie.
3. Przechowywanie

Uboczne produkty pochodzenia zwierzecego do momentu ich przekazania w celu utylizacji
przechowywane sy w oznaczonej chiodziarce, znajdujgcej sie w dedykowanym do tego
pomieszczeniu, jednak nie dtuzej niz 30 dni.

Na wyposazeniu tego pomieszczenia znajdujg sie: chlodziarka, waga, kosz na $mieci, worki na
odpady, regat, dozownik z ptynem do dezynfekcji rak, rekawiczki jednorazowe jatowe.

Whyznaczony pracownik Spétki dokonuje raz na dobe kontroli temperatury w chtodziarce. Wynik
kontroli odnotowywany jest w odpowiednim formularzu znajdujgcym sie w pomieszczeniu — Rejestr
temperatur chiodziarki — zatacznik nr 2. Temperatura w chiodziarce powinna wynosi¢ 2-5 °C.
W przypadku awaril chlodziarki, osoba kontrolujgca, informuje dziat techniczny o wskazanym
problemie do dalszego procedowania. Tryb postepowania zgodnie z punktem 6.

Pomiaréw temperatury nie dokonuje sie w okresach gdy chtodziarka jest pusta.
4. Mpycie i dezynfekcja pomieszczenia z chiodziarkg

Mycie i dezynfekcja pomieszczenia wraz z wyposaieniem odbywa sie po kazdorazowej wysylce
odpadéw do utylizacji jednak nie rzadziej niz raz na kwartal. Mycia i dezynfekcji dokonuje
wyznaczony | upowainiony pracownik firmy sprzatajgcej po uprzednim uzgodnieniu z Kierownikiem
Zmiany w QOddziale Celnym. Dokonane czynnoéci dokumentowane sg w odpowiednim formularzu
znajdujgcym sie w pomieszczeniu — Rejestr mycia i dezynfekcji pomieszczenia z chiodziarky —
zatacznik nr 3. Technika mycia i dezynfekcji pomieszczenia z chiodziarka przez wyznaczonego
i przeszkolonego pracownika:

= zatozy¢ kombinezon ochronny,
e zatozyc rekawiczki jednorazowe,
s podtoge i chtodziarke umyé przy uzyciu $rodkéw czyszczacych,

¢ po wyschnieciu powierzchni przeprowadzi¢ dezynfekcje. Roztwér dezynfekcyjny naniesé
nalezy przy pomocy rozpylacza na wszystkie powierzchnie w tym meble i wézek i pozostawic
na 15 minut. Nastepnie powierzchnie te nalezy wytrzec $ciereczka,

e brudne Sciereczki wtozy€ do worka foliowego,

¢ zdja¢ kombinezon i wrzuci¢ do worka foliowego,
e zdjac rekawiczki i wrzuci¢ do worka foliowego,

¢ umy¢izdezynfekowac plynem rece,
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MAZOWIECKI PORT LOTNICZY WARSZAWA-MODLIN Sp. z o.0.

s zamkngac¢ pomieszczenie.
5. Przekazanie odpadéw do utylizacji

» Zpromadzone uboczne produkty pochodzenia zwierzecego kategorii |, przekazywane sy do
utylizacfi uprawnionej firmie zewnetrznej. Przekazanie odpadéw firmie zewnetrznej
nastepuje po uprzednim powiadomieniu Kierownika Zmiany w Oddziale Celnym
i w obecnodci wyznaczonego funkcjonariusza celnego. Odbidér odpadu naleiy wpisaé
w odpowiednim formularzu znajdujacym sie w pomieszczeniu — Rejestr produktéw - zatgeznik
nrl.

6. Procedura na wypadek awarii w pomieszczeniu z chtodziarky

W przypadku stwierdzenia lub otrzymania informacji o awarii chiodziarki, w ktérej znajdujg sie
odpady kategorii | nalezy niezwlocznie wezwa¢é firme odbierajacg tego typu odpady w celu ich
wywiezienia/utylizacji i jednoczeénie zgtosi¢ konieczno$¢ dokonania naprawy odpowiedniej komérce
Spotki. Do momentu przybycia srodka transportu odbierajacego odpady nalezy ograniczy¢ otwieranie
pomieszczenia z chtodziarka.

7. Deratyzacja

W przypadku zidentyfikowanych szkodnikéw w pomieszczeniu z chlodziarkg przeprowadzana jest
deratyzacja pomieszczenia.

W pomieszczeniu znajdujg sie Stacje deratyzacji. W przypadku znalezienia w pomieszczeniu
z chiodziarkg zwiok gryzoni nalezy, postepowaé zgodnie z wewnetrzng procedurg dotyczaca w/w
tematu.
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MAZOWIECKI PORT LOTNICZY WARSZAWA-MODLIN Sp. z 0.0.

ZALACZNIK NR 1

do Procedury posredniego przechowywania ubocznych
produktéw pochodzenia zwierzecego kategorii 1

REJESTR PRODUKTOW

Lp.

Data umieszczenia
produktu

Data odebrania
produktu

Waga produktu

Uwagi
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MAZOWIECKI PORT LOTNICZY WARSZAWA-MODLIN 8p. z o.0.

ZALACZNIK NR 2

do Praocedury posredniego przechowywania ubocznych

produktow pochodzenia zwierzecego kategorii 1

REJESTR TEMPERATUR CHLODZIARKI

Lp.

Data odczytu
temperatury

Temperatura

Imie i nazwisko osoby kontrolujacej
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MAZOWIECKI PORT LOTNICZY WARSZAWA-MODLIN Sp. z o.0.

REJESTR MYCIA | DEZYNFEKCH POMIESZCZENIA Z CHLODZIARKA

ZAEACZNIK NR 3
do Procedury posredniego przechowywania ubocznych

produkitow pochodzenia zwierzecego kategorii 1

Lp.

Data mycia i
dezynfekcji
chtodni

Imie i Nazwisko
pracownika
dokonujgcego czynnodci

Podpis
pracownika

Podpis
kierownika
SC

Uwagi
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